MOEVENPICK

WEIN

2017 Coudoulet de Beaucastel

Cotes-du-Rhone AOC, Chateau de Beaucastel, Famille Perrin

Von einer Parzelle mit 80-jahrigen Reben

Beschreibung:

Nur eine Strasse trennt die Parzelle dieses Weins von den Chateauneuf-Lagen — das Terroir
ist identisch, der Preis nicht. Zum Gluck! Unter Kennern ist der Coudoulet immer eine
besondere Bank, was Qualitat und Preis angeht. Ein Beaucastel fir jeden Tag.
Degustationsnotiz:

Violett-Rubinrot, kostlicher Duft dunkler Kirschen, Krauter der Provence, Lavendel und
zermahlender Stein. Am Gaumen vollmundig, samtig, komplex dank niedriger Ertrage. Erdig-
wirzige Art mit dezent mineralischem Charakter, gestoRener Pfeffer, schwarze Kirschen. Im
langen Abgang mit den typischen Rauchnoten und dem fiir Beaucastel so typischem ,Go(t
de Terroir*, einem Duft nach feuchtem Unterholz. Kraftvoll intensiv und lang anhaltend,
fruchtbetont und mir ultrafeinen Tanninen.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewlrztem Fisch, Beeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkéase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
FAMILLE PERRIN Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
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zulegen.
! Herkunftsland: Frankreich
B Region: Rhone
COTES-DU-RHONE : Produzent: Chéteau de Beaucastel
APPELLATION COTES-DU-RHONE CONTROLEE Bewertung(en): Parker 91-93/100
%:%:’31 Ausbau: 6 Monate in Grossholz
: | Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): 30% Grenache, 30% Mourvédre, 20% Syrah, 20% Cinsault
Artikelnummer: 1421317
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Coudoulet de Beaucastel
Cotes-du-Rhéne AOC
Chateau de Beaucastel
Famille Perrin
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 91-93/100
Rebsorte(n): 30% Grenache, 30% Mourvédre, 20% Syrah,
20% Cinsault
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 6 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kbnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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