
2016 Riflessi d'Epoca
Ticino DOC, Gialdi

95-Punkte-Merlot aus dem südlichen Tessin

Degustationsnotiz:
Rubinrot, granatfarbene Reflexe. Viel Pflaumen und Zwetschgenfrucht in der offenen Nase,
auch Noten nach Malz und Kakao, schliesslich etwas Würze. Sehr eleganter Antrunk,
abgelöst von einer kraftvollen Merlot-Frucht, Kirschen und Himbeeren, aber auch etwas
Hagebuttengelee, crèmig und von einer Intenstität, die weit über die Mitte hinaus präsent ist,
insgesamt perfekt strukturiert und mit fein eingewobenen Gerbstoffen ausgestattet; elegantes,
anhaltendes Finale.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Zürcher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkäse und Fondue Chinoise.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Schweiz
Region: Tessin
Produzent: Gialdi-Brivio
Bewertung(en): Decanter 95/100, Mondial du Merlot 1, Score 19/20
Ausbau: 18 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.2 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 0276416
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Riflessi d'Epoca
Ticino DOC
Gialdi

Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Decanter 95/100, Mondial du Merlot 1, Score

19/20
Rebsorte(n): 100% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 13.2 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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