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2015 Chéateau Le Pape

Pessac-Léognan AOC

Early-Winner aus Léognan

Beschreibung:

Véronique Sanders (Haut- Bailly) hat hier einen Klasse- Pessac-Léognan kreiert.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrec6te, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Graves/Pessac Léognan
CHATEAU Produzent: Chéteau Le Pape Pessac
LE PAPE Bewertung(en): James Suckling 92/100
s v U Alkoholgehalt: 13.5%
BESEAC.LECOHAN Trinkreife: Jetzt bis 2034
4 . Rebsorte(n): 75% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon
- = — Artikelnummer: 0758615
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GrolRe: A7 74x105

Chéateau Le Pape

Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 92/100

Rebsorte(n): 75% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Alkoholgehalt: 13.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

