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2017 Clos de Vougeot

MOEVENPICK

WEIN

Pres Le Cellier Grand Cru AOC, Domaine Méo-Camuzet

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecote Café de Paris, Kalbsbéackchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland:
Region:
Subregion:
Produzent:

Bewertung(en):

Ausbau:
Weinbau:
Alkoholgehalt:
Rebsorte(n):

Artikelnummer:

Frankreich
Burgund

Cote de Nuits
Méo Camuzet
Score 19/20

im Barrique
Traditionell
13.5%

100% Pinot Noir
0502617
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\ PORRILTAIRE A VOSNE-ROMANEE, COTE-DXOR. FRANCE

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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WEIN

Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Clos de Vougeot

Prés Le Cellier Grand Cru AOC

Domaine Méo-Camuzet

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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