
2017 Cabernet Sauvignon

Napa County, Avalon Winery

Der Massstab für Napa-Cabernet

Beschreibung:
Der Wein reifte 12 Monate in französischen und amerikanischen Barriques. Spüren Sie die
Sonne Kaliforniens im Glas.
Degustationsnotiz:
Dichte Granatrubin. Ausladendes blaubeerig-würziges Bouquet nach Heidelbeerendrops und
dunklem Edelholz, dahinter erkalteter Früchtetee und Schattenmorellensaft gepaart mit
eleganter Veilchen- und Mokkanote. Unglaublich fülliger und dichter Gaumen, gut stützendes,
kakaoartiges Tannin mit herrlicher Extraktsüsse. Im lang anhaltenden, aromatischen Finale
Holundergelee, würzige, fein pfeffrige Cassisfrucht und etwas dominikanischer Tabak.
Passt zu:
Eignet sich hervorragend als Begleiter zu Surf and Turf, gegrilltem Fleisch und Fisch, Baked
Potato und Tex-Mex. Toll auch zu Hamburgern. Der Wein reifte 16 Monate in französischen
und amerikanischen Barriques.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: USA
Region: Kalifornien
Subregion: North Coast
Produzent: Avalon
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Rebsorte(n): 86% Cabernet Sauvignon, 14% Merlot
Artikelnummer: 0637717

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa County
Avalon Winery

Herkunft: USA
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 86% Cabernet Sauvignon, 14% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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