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Beschreibung:

Abstract ist der Inbegriff von Komplexitéat durch geografische Diversifizierung. Der Wein ist
wie das Etikett eine Collage aus vielen verschiedenen Teilen. Das Label besteht aus uber
230 Einzelbildern, die Uber viele Jahre hinweg gesammelt und Uber einen Zeitraum von vier
Wochen zusammengestellt wurden. Der Wein beginnt wie das Etikett mit tiber 200
Einzelteilen, die im Verlauf einiger Monate bei mehreren Marathon-Verkostungen integriert
wurden — nicht alle schaffen den Sprung in den finalen Blend.

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpurgranat. Komplexes Bouquet mit viel schwarzer Frucht gepaart mit edler Wirze.
Im zweiten Ansatz Backpflaumen, eingelegte Feigen und tasmanischer Bergpfeffer. Im
kraftigen Gaumen mit fleischigem Extrakt und stitzendem kakaoartigem Tannin. Im sehr lang
anhaltenden gebundelten Finale Wildkirschen, Lakritze und gerdstete Himbeerkerne.

Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu T-Bone-Steak, Lammracks, Wagyuburger, Sparerips und Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Kése und Schmorgerichten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: USA

Region: Kalifornien

Produzent: Orin Swift

Bewertung(en): Score 19/20

Ausbau: 8 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 155%

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Rebsorte(n): Grenache, Petite Syrah, Syrah
Artikelnummer: 0513118
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