
2016 Roggio del Filare

Rosso Piceno DOC Superiore, Velenosi

Einer der bestbewerteten Rotweine Italiens

Beschreibung:
Das Weingut Velenosi ist mitt- lerweile weit über die Grenzen der Region Marken hinaus
bekannt. Ermittelt man aus den Bewertungen der sechs wichtigsten Weinführer Italiens den
Durchschnitt, liegt der Roggio del Filare auf dem beeindruckenden 5. Platz. Damit ist diese im
Barrique ausgebaute Cuvée aus Montepulciano und Sangiovese einer der bedeutendsten
Repräsentanten italienischer Weine – definitiv ein Weltklassewein.
Degustationsnotiz:
Purpurrot, violette Reflexe. Ein tiefgründiges Bouquet nach Brombeeren und Pflaumen,
Crémant-Schokolade, aber auch zartblumigen Noten, schliesslich eine feine Ledernote.
Weicher Auftakt, abgelöst von einer sehr intensiven, homogenen Aromatik mit viel roter und
schwarzer Frucht, sehr dicht und ausdrucksstark, ein schönes Spiel zwischen kräftiger Frucht
und angenehmen Röstaromen, mit viel Rückgrat; nicht nachlassendes, anhaltendes Finale.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Marken
Produzent: Velenosi
Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, Luca Maroni 97/100, Score 18.5/20,

Berliner Wein Trophy Gold, BIBENDA - Fondazione Italiana
Sommelier 5/5

Ausbau: 18 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 70% Montepulciano, 30% Sangiovese
Artikelnummer: 1045116
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Roggio del Filare
Rosso Piceno DOC Superiore
Velenosi

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, Luca Maroni 97/100, Score

18.5/20, Berliner Wein Trophy Gold, BIBENDA -
Fondazione Italiana Sommelier 5/5

Rebsorte(n): 70% Montepulciano, 30% Sangiovese
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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