MOEVENPICK

WEIN

2016 Barolo DOCG Castiglione

Vietti

Zeitlos schoner Barolo-Klassiker

Beschreibung:

Aus der Kénigsrebsorte des Piemonts.

Degustationsnotiz:

Mittleres Rubinrot, granatrote Nuancen. Ein von fruchtigen und leicht wiirzigen Noten
gepragtes Nebbiolo-Bouquet, reife Erdbeeren, Kirschen, aber auch Zimt und Tonkabohne.
Viel Schmelz und Eleganz am gekonnt komponierten Gaumen, der sich vor allem rotfruchtig
zeigt, wiederum unterlegt durch eine sanfte Wirze; spéter gesellen sich gerdstete
Haselniisse und Milchschokolade dazu; ein raffiniertes, von angenehmer Frische zeugendes
Finale, das ein gutes Lagerpotenzial verheisst.

Passt zu:

Servieren Sie diesen Wein zu Lamm, Brasato, Rindsbaggli, Filet mit Truffeln sowie
Schmorgerichten. Ebenso passend zu Steinpilzgerichten und Linseneintopf.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Region: Piemont

Subregion: Barolo

Produzent: Vietti

Bewertung(en): Parker 94+/100, Score 18.5/20
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 145 %

Trinkreife: Jetzt bis 2032

Rebsorte(n): 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 0828816

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Barolo DOCG Castiglione

Vietti

Herkunft: Italien

Bewertung(en): Parker 94+/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Nebbiolo

Trinkreife: Jetzt bis 2032

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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