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2017 Chateau des Bormettes Rouge

Instinct Parcellaire, La Londe les Maures, Cotes de Provence AOP
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Frucht und Sonne der Provence mit Personlichkeit

Beschreibung:

Der engagierte junge Onologe Yannick Burles blickt wie seinerzeit die Rémer von den
Weinbergen des Chéateaus Bormettes aufs Mittelmeer. Unweit von Saint-Tropez befinden sich
die «Instinct Paternel», deren Terroir das limitierte Traubengut fiir weniger als 3000 Flaschen
hervorbringen. Die geringe Ausbeute und die unmittelbare Nahe der Parzellen zur beriihmten
Domaine Ott sowie der Einfluss der Meeresbrisen bringen einen unverwechselbaren Rotwein
hervor.

Degustationsnotiz:

Dichtes Purpur mit violetten Reflexen. Unverkennbare Provencearomen an Wachholdern,
Brombeeren, Gewiirznelken und feiner Lavendelwiirze, unterlegt mit dunkler Schokolade und
Lebkuchen. Stoffiger Auftakt im brombeerigen Gaumen, viel schwarze und blaue Frucht, auch
wieder feine Mineralik an Holunderbeeren und Cassis erinnernd, faszinierendes Wechselspiel
zwischen Fruchtsiisse und Charakter, im samtig ausklingenden Finale feine Rosen- und
Veilchennoten.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Provence

Produzent: Chéateau des Bormettes
Bewertung(en): Score 18.5/20

Ausbau: 12 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 145 %

Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 90% Syrah, 10% Grenache
Artikelnummer: 0971717
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Chéateau des Bormettes Rouge

Instinct Parcellaire

La Londe les Maures

Cétes de Provence AOP

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 18.5/20

Rebsorte(n): 90% Syrah, 10% Grenache

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 14.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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