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2015 Brunello Luce

Brunello di Montalcino DOCG, Tenuta Luce

Die perfekten 100 Punkte fur den Luce-Brunello

Degustationsnotiz:

Rubinrot, mit deutlich granatfarbenen Akzenten. Eine einladende und offene Nase nach gut
gereiften Pflaumen, Kirschen und Hagebuttengelee, die sie nach und nach im Glas
entwickelt, ergénzt durch eine sanfte Wiirze, schwarze Triffeln und rostartige Komponenten.
Eine ungemein elegante Sangiovese-Frucht offenbart sich am Gaumen, getragen von
Aromen nach Himbeeren und roten Johannisbeeren, fein strukturiert und explosiv zugleich,
viel Tiefe zeigend; die feinwlrzigen Noten werden unterstiitzt durch Caramelnoten und
Vanille, die eleganten Tannine verschmelzen aufs Schénste mit der Frucht; langer und
intensiver Abgang mit einer prachtigen Mineralik.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Region: Toskana

Subregion: Montalcino
Produzent: Luce - Frescobaldi
Bewertung(en): James Suckling 100/100, Score 20/20
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 155 %

Trinkreife: Jetzt bis 2036
Rebsorte(n): 100% Sangiovese
Artikelnummer: 0201615
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Brunello Luce

Brunello di Montalcino DOCG

Tenuta Luce

Herkunft: Italien

Bewertung(en): James Suckling 100/100, Score 20/20

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Trinkreife: Jetzt bis 2036

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 155%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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