
2018 Le Volte

Toscana IGT, Ornellaia

Der perfekte Essensbegleiter vom Ornellaia-Weingut

Beschreibung:
Le Volte dell’Ornellaia kombiniert die mediterrane Ausdruckskraft von opulenter,
grosszügiger Fülle mit Struktur und Komplexität. Der zugängliche Stil von Le Volte
dell’Ornellaia spiegelt die Philosophie und das Savoir-Faire von Ornellaia wieder.
Hauptbestandteil dieser gelungenen Cuvée ist die Merlot-Traube, ergänzt wird der Wein
durch einen sehr kleinen Anteil weiterer Rebsorten. Welche das genau sind, darüber hüllt sich
das Weingut in Schweigen.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Diverse Toskana
Produzent: Ornellaia
Bewertung(en): James Suckling 93/100, Parker 89/100
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Rebsorte(n): Merlot
Artikelnummer: 0179718
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105
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Herkunft: Italien
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Rebsorte(n): Merlot
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Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

