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2019 Chateau Smith Haut Lafitte

Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Chapeau Fabian Teitgen, wird noch zulegen

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpur mit rubinrotem Rand. Konzentriertes Bouquet mit Schattenmorellensaft,
Schokopralinen und Cassis. Im zweiten Ansatz frisch gepfliickte Brombeeren und Lakritze.
Am kraftigen Gaumen mit cremiger Textur, die reifen Tannine stiitzen den eleganten Kérper
perfekt ab. Im gebindelten Finale zeigt der Kraftprotz dann sein wahres Gesicht und endet
mit einem langen Crescendo aus Holunder, Schlehen, dominikanischem Tabak und
Eisenkraut, endet mit edler Adstringenz.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Graves/Pessac Léognan

Produzent: Chéateau Smith Haut Lafitte

Bewertung(en): James Suckling 99/100, Antonio Galloni 96/100, Decanter

97/100, Jean-Marc Quarin 95/100, Neal Martin 96—98/100,
Parker 96/100, WeinWisser 18.5+/20

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 145 %

Trinkreife: 2029-2050

Rebsorte(n): 59% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot, 4% Cabernet Franc, 1%
Petit Verdot

Artikelnummer: 0564519
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Chateau Smith Haut Lafitte
Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 99/100, Antonio Galloni 96/100,
Decanter 97/100, Jean-Marc Quarin 95/100,
Neal Martin 96—-98/100, Parker 96/100,
WeinWisser 18.5+/20

Rebsorte(n): 59% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot, 4%
Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

Trinkreife: 2029-2050

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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