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2019 Chateau Latour a Pomerol

Pomerol AOC
Pomerol-Charme von Latour aus dem Spitzenjahrgang 2019

Beschreibung:

Das idyllisch gelegene Weingut Chéateau Latour & Pomerol, mit dem bekannten Turm, gehort
der bekannten Familie Moueix. Die Reben gedeihen auf Uberwiegend kieseligen Béden und
blauem Lehm. Die 8 Hektar Rebflache sind hauptsachlich mit Merlot bepflanzt und nur mit
einem kleinen Teil Cabernet Franc.

Degustationsnotiz:

Undurchsichtiges Purpur. Betérendes Bouquet mit Wildkirschen, Brombeergelée und
getrocknetem Rosmarin, dahinter Pflaumenmus, Triffelspuren und Lakritze. Am eleganten
Gaumen mit seidiger Textur gepaart mit einer genialen Rasse, geschliffenen Tanninen und
viel Finesse, fast schwebend im Midpalate. Im gebiindelten Finale kleine schwarze Beeren,
Wacholder und tiefgriindige Mineralik sowie schwarze Olivenpaste. Das ist ein ganz grosser

U eleganter Latour-a-Pomerol, der an 1998 und 2015 erinnert. Gehort auf jede Einkaufsliste! -
WTOUIR AFPQNER) ~ WeinWisser
Passt zu:
AerELRRREE O L CONTROL Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecdte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Cote de
E o beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
FFLC, i, M~ Tk Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Pomerol

Produzent: Chateau Latour Pomerol
Bewertung(en): James Suckling 97/100, Score 19/20
Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0 %

Trinkreife: 2028-2048
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc
Artikelnummer: 0462519
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Chéteau Latour a Pomerol

Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 97/100, Score 19/20

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc

Trinkreife: 2028-2048

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 15.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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