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2018 Francisco Barona

Ribera del Duero DO, Bodegas y Vifiedos Barona

Vom jungen Wilden aus dem Ribera

Beschreibung:
Auch die beriihmte, klassische Weinregion Ribera del Duero iberrascht uns immer wieder mit
zukunftstrachtigen Entdeckungen. Dazu zéhlen zweifellos die Weine von Francisco Barona.
Er kennt die besten Parzellen und hat Zugang zu den altesten Reben. Seine Eltern
verkauften die Trauben aus Familienbesitz noch an namhafte Produzenten. Francisco Barona
hingegen setzt seine Ideen um und macht eigenen Wein. Er bricht Tabus und Hierarchien
| und lasst die Konkurrenz gehorig zittern.
| Degustationsnotiz:
Dichtes Purpur-Schwarz mit undurchlassiger Mitte. Schwarze Kirschen, Brombeeren und
FRANCISCO BARONA ‘ bitterstisse Pralinen in der siiss anmutenden Nase. Grossartige Ribera-Kunst offenbart sich in
immer neuen Facetten. Samtiger Gaumen mit einem kompakten Tanningeriist und likdrartiger
Extraktsiisse und Textur. Verfuhrerisch und elegant zugleich tanzt er am Gaumen, wo sich
die schwarzen Fruchtnoten mit feinen Réstaromen verbinden. Ein Gaumendruck bis ins
RIBERA DEL DUERO langanhaltende Finale. LuxuriGser Trinkgenuss bis zum langen Finale.
P R Servierempfehlung:
Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

J entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Spanien
Region: Ribera del Duero
Produzent: Francisco Barona
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 17 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2036
Rebsorte(n): 95% Tinto Fino, 5% Garnacha
Artikelnummer: 0910818
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Francisco Barona

Ribera del Duero DO

Bodegas y Vifiedos Barona

Herkunft: Spanien

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 95% Tinto Fino, 5% Garnacha

Trinkreife: Jetzt bis 2036

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 17 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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