
2019 Campo al Mare

Bolgheri DOC, Tenuta Campo al Mare, Tenute Ambrogio & Giovanni Folonari

Bolgheri-Blend mit Merlot in der Hauptrolle

Beschreibung:
Wer in der kleinen, aufstrebenden DOC-Region Bolgheri eigene Reben besitzt, gilt als
privilegiert. So auch die renommierte Toskaner Winzerfamilie Folonari. Ihren Campo al Mare
verfeinerte sie während rund eines Jahres in französischen Eichenfässern. Die meisten
Winzer im Bolgheri setzen auf Cabernet Sauvignon als Hauptrebsorte, bei diesem Blend
jedoch fällt der aussergewöhnlich hohe Merlot-Anteil auf. Dieser verleiht ihm Schmelz und
Charme.
Degustationsnotiz:
Kraftvolles Rubinrot, granatfarbene Reflexe. Reife Pflaumen, Kirschenkompott sowie zimtige
Noten in der ausdrucksstarken Nase, auch Nougat und Milchschokolade, schliesslich ein
Hauch Liebstöckel. Sehr samtig und konzentriert der Gaumen, die rotfruchtigen Aromen
bestätigen sich, ergänzt durch eine subtile Frische, nun auch Aromen von gerösteten
Haselnüssen und Mokka; druckvolles, langanhaltendes Finale. Ein Bolgheri, der bereits in der
Jugend ausgezeichnet gefällt.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Bolgheri
Produzent: Campo Al Mare
Bewertung(en): James Suckling 92/100, Score 18.5/20, Falstaff 91/100
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Artikelnummer: 1057519
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Campo al Mare
Bolgheri DOC
Tenuta Campo al Mare
Tenute Ambrogio & Giovanni Folonari

Herkunft: Italien
Bewertung(en): James Suckling 92/100, Score 18.5/20, Falstaff

91/100
Rebsorte(n): Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 15.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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