
2018 Malbec Unus

Mendoza, Bodega Mendel

Spitzencuvée von Mendozas Starönologen

Beschreibung:
Der argentinische Önologe Roberto de la Mota hat sich als Berater von Weingütern einen
Namen gemacht. Als Mitbesitzer des Familienweinguts Mendel, südlich von Mendoza, ist er
allerdings nicht weniger erfolgreich. Mit Liebe zum Detail, Handlese, strenger
Traubenselektion und sorgfältiger Kellerarbeit ist ihm dieser kräftig strukturierte Blend
gelungen.
Degustationsnotiz:
Dichtes Purpurrot, violette Reflexe. Ein wunderbar abgestimmtes Bouquet, kraft- und
gehaltvoll, mit Noten nach schwarzen Kirschen, Brombeeren und Caramel, auch etwas
Mandarinenduft ist auszumachen und feinste Crémantschokolade. Sehr kraftvoller,
konzentrierter Gaumen mit viel schwarzbeeriger Frucht, ungemein samtig und mit weichen
Tanninen ausgestattet, nun auch einige Noten nach Edelhölzern und Mokka; langer, von
einer passenden Frische begleiteter Abgang.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Argentinien
Region: Mendoza
Produzent: Mendel Wines
Bewertung(en): James Suckling 95/100, Parker 94/100, Score 19/20
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 65% Malbec, 25% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot
Artikelnummer: 1050118
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Malbec Unus
Mendoza
Bodega Mendel

Herkunft: Argentinien
Bewertung(en): James Suckling 95/100, Parker 94/100, Score

19/20
Rebsorte(n): 65% Malbec, 25% Cabernet Sauvignon, 10%

Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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