
2018 Sortenrein Gamaret

AOC Zürich, Staatskellerei Zürich

Barrique-Gamaret aus innovativer Kellerei

Beschreibung:
Mit der Sortenrein-Linie bringt die Staatskellerei Zürich drei neue Weine auf den Markt:
Sauvignon Blanc, Gamaret und Riesling – drei Sorten, drei Weine aus 100% Schweizer
Trauben, die in der Region vinifiziert werden. Sortenrein bedeutet, dass sich die jeweilige
Rebsorte unvermischt und unverfälscht im Glas entfalten kann. Das Ziel war, mit diesen
Weinen das Typische der Sorten aus der Region zu zeigen. Es ist der Staatskellerei sehr gut
gelungen, das Besondere der Sorten zu betonen, gleichzeitig aber auch Weine zu
produzieren, die viel Trinkfreude bereiten.
Degustationsnotiz:
Kraftvolles Rubinrot, etwas aufgehellt zum Rand hin. Ein Korb voller frisch gepflückter dunkler
Beeren im schönen Zusammenspiel mit Crémant-Schokolade, etwas Tabak und einem Hauch
Liebstöckel. Weicher Auftakt, abgelöst von einer konzentrierten Frucht, am Blaubeeren und
Brombeeren erinnernd, unterlegt von einer passenden Frische, auch etwas Mokka;
aromatisch intensiv bleibend und druckvoll im anhaltenden, leicht würzigen Finale.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Schweiz
Region: Zürich
Produzent: Staatskellerei Zürich
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 100% Gamaret
Artikelnummer: 0967418
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Sortenrein Gamaret
AOC Zürich
Staatskellerei Zürich

Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Gamaret
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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