MOVENPICK

WEIN

2018 La Mondotte

ler Grand Cru Classé "B", St-Emilion AOC (Biodynamisch)

Das Terroir soll sprechen, nicht der Winemaker

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: La Mondotte

Bewertung(en): James Suckling 98/100, Neal Martin 95/100, Parker 97+/100,
Wine Spectator 96/100, Antonio Galloni 96+/100, Jeb Dunnuck
96/100

Weinbau: Biodynamisch

Comtes von Ieipperg AIkohoIgehaIt: 14.0 %
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc
Artikelnummer: 0105718
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La Mondotte
ler Grand Cru Classé "B"
St-Emilion AOC (Biodynamisch)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 98/100, Neal Martin 95/100,
Parker 97+/100, Wine Spectator 96/100, Antonio
Galloni 96+/100, Jeb Dunnuck 96/100

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc

Weinbau: Biodynamisch

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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