
2019 Malbec Auténtico

Valle Calchaquí, Bodega Colomé

Feudaler Malbec vom höchstgelegenen Weingut der Welt

Beschreibung:
Die Gründung von Colomé war im Jahr 1831. Die heutigen Besitzer, Larissa und Christoph
Ehrbar, sind stolz auf ihren Malbec Auténtico, der mit einer unvergleichlichen Aromatik
besticht, die der Höhenlage und den über 100-jährigen Rebstöcken zu verdanken ist. Ein
herrlicher Begleiter für ein kräftiges Stück Rindfleisch oder ein herzhaftes Ofengericht.
Degustationsnotiz:
Undurchdringliches Purpurrot, violette Nuancen. Eine explosive Nase mit viel blauer und
schwarzer Beerenfrucht, Brombeeren und Cassis, dahinter etwas Nelkenwürze und
schwarzer Pfeffer, auch eine zarte Veilchennote. Am Gaumen zeigt sich eine wunderbar feine
Textur, sehr dicht und ausdrucksvoll, wiederum dunkelbeerig geprägt und ergänzt durch
etwas Cassislikör, unterlegt von einer angenehmen Frische; zum Schluss hin auch
mineralische Noten zeigend, ein grandioser Schlussakkord.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Argentinien
Region: Cafayate-Calchaqui
Produzent: Colomé
Bewertung(en): Decanter 95/100, Descorchados 94/100, Score 18.5/20, Tim

Atkin 95/100
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 100% Malbec
Artikelnummer: 0877719
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Malbec Auténtico
Valle Calchaquí
Bodega Colomé

Herkunft: Argentinien
Bewertung(en): Decanter 95/100, Descorchados 94/100, Score

18.5/20, Tim Atkin 95/100
Rebsorte(n): 100% Malbec
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Stahltank
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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