MOEVENPICK

WEIN

2019 Flascher Pinot Noir Reserve

Graubinden AOC, Weinbau Jann Marugg

Barriquegereifter Pinot Noir aus derBiindner Herrschaft

Degustationsnotiz:

Rubinfarben, mit granatroten Einschlissen. Viel Warme und Ausdruckskraft ausstrahlendes
Bouquet nach Himbeeren und Kirschen, angenehmen Caramelnoten und einer Spur Zimt,
auch einige Rauchnoten und etwas Veilchen sind auszumachen. Sanft und crémig der
Gaumen: nebst den kleinen Waldbeeren auch Preiselbeeren und eine Spur Efeu, Malznoten
und etwas Nelkenwiirze; von schdner Dichte und Typizitat, mit weichen Tanninen
ausgestattet; anhaltender Finish mit viel Typizitat eines Bundner Herrschéftlers.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Ziircher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkédse und Fondue Chinoise.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Herkunftsland: Schweiz

Region: Graubiinden

Subregion: Flasch

Produzent: Jann Marugg

Bewertung(en): Score 18.5/20

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 0678119
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GrolRe: A7 74x105
Flascher Pinot Noir Reserve
Graubiinden AOC
Weinbau Jann Marugg
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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