
2017 Tanvell

Merlot Ticino DOC, Zanini Vinattieri

Ein harmonischer Jahrgang mit viel Samtigkeit

Degustationsnotiz:
Rubinrot, granatfarbene Akzente. Eine ausdrucksvolle Merlotnase, die Düfte nach Pflaumen
und roten Beeren zeigt, gekonnt verbunden mit Aromen nach Mokka, Kakao und etwas
Vanille. Eine wunderbare Fruchtaromatik, die sich rasch am Gaumen breit macht: nun auch
Zwetschgen, rote Kirschen, unterlegt von einer passenden Frische; die Tannine sind perfekt
eingebunden, leicht mineralisches, Potenzial aufzeigendes Finale.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Wildgerichten wie Hirschrücken oder auch Rindgerichten wie
Entrecôte Café de Paris, Rindsvoressen und Schmorbraten. Spannend auch zu gereiftem
Käse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Schweiz
Region: Tessin
Produzent: Vinattieri
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 0717017
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Tanvell
Merlot Ticino DOC
Zanini Vinattieri

Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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