MOVENPICK

WEIN

2017 Chateau Kefraya Rouge

Vallée de la Bekaa, Vin du Liban

«A terroir, a soul, a great wine»

Beschreibung:

Die Trauben fur diesen charaktervollen Klassiker aus dem Libanon stammen von 30 Jahre
alte Rebstdcken, an denen wunderbar aromatische Trauben reifen, die in reiner Handlese
geerntet werden. Nur die schénsten Friichte der Rebsorten Syrah, Cabernet Sauvignon und
Mourvedre werden dann in jedem Jahrgang fur diese intensive Cuvée ausgewahilt.

Nach seiner langen Verfeinerung im Eichenfass verbindet dieser Rotwein von Chéateau
Kefraya fruchtige Kraft mit seidiger Eleganz und subtilen Gewturznoten von Leder und Vanille.
Degustationsnotiz:

Sattes Rubin, leicht aufgehellter Rand. Eine konzentrierte Frucht von roten und schwarzen
Beeren, ergénzt durch etwas Thymian, Raucharomen und Milchschokolade. Am Gaumen

GRAND VIN DE LA BEKAA Himbeeren und Blaubeeren, sehr elegant und saftig, samtweiche Tannine, mit passenden
CHATEAU KEFRAYA Toastingnoten, ein Hauch Wildleder; stilistisch einem sehr guten Bordeaux ahnelnd, mit viel
sudlichem Flair; anhaltend im Finale.
Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbéllchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Késesorten oder auch Poulet.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

rEfLLE AU Herkunftsland: Libanon

e Region: Bekaa Tal
LR Produzent: Chéteau Kefraya
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 28 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 50% Cabernet Sauvignon, 40% Syrah, 4% Carmenére, 3%
Cabernet Franc, 3% Mourvédre

Artikelnummer: 0504017
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GrolRe: A7 74x105
Chéateau Kefraya Rouge
Vallée de la Bekaa
Vin du Liban
Herkunft: Libanon
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 50% Cabernet Sauvignon, 40% Syrah, 4%
Carmeneére, 3% Cabernet Franc, 3% Mourvedre
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 28 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
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