MOEVENPICK

WEIN

2019 Merlot Les Serpentines

Martigny Valais AOC, Domaine Gérald Besse, Domaine Gérald Besse

Ein kraftvoller Wein, der gut eingelagert werden kann

Beschreibung:

Die Hange von Martigny und Bovernier bestehen aus jungen Bdden, die durch das Gestein,
auf dem sie sich gebildet haben, beeinflusst werden. Die grosse Vielfalt der Region erlaubt
Weinbauern und Onologen die Auswahl des am besten geeigneten Terroirs fir die jeweilige
Rebsorte. So kénnen typische Weine hoher Qualitat hergestellt werden

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Shrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Herkunftsland: Schweiz

Domaine Region: Wallis

s Produzent: Gérald Besse
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 1177619
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MOEVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Merlot Les Serpentines
Martigny Valais AOC
Domaine Gérald Besse
Domaine Gérald Besse
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Merlot
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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