
2016 Brunello di Montalcino DOCG

Tenuta Greppo, Biondi-Santi

Juwel vom Brunello-Erfinder

Beschreibung:
Biondi-Santi schrieb 1888 Geschichte als das erste Gut, das einen Brunello sortenrein im
Eichenfass ausbaute. Es war die Geburtsstunde eines grossen Weins, der seither weltweit
geliebt wird. Biondi-Santi steht für zeitlose Eleganz und einen unverwechselbaren Stil,
geprägt durch Tiefe und eine samtige Finesse. Eine Weinmarke mit Kultstatus! Eben
eingetroffen: der Traumjahrgang 2016.
Degustationsnotiz:
Granatfarben, rubinrote Reflexe. Kirschen und Himbeeren, eine subtile Würze und eine Spur
Teer, dezente Röstaromen, Wildleder, offen und ausdrucksstark; der Gaumen präsentiert sich
sehr elegant und voller Finesse, eine Aromatik, die in die Länge zielt und weniger in die
Breite, nach der Mitte zeigen sich die feinkörnigen, reifen Tannine, von toskanischer Frische
und Komplexität geprägt; ein langes, samtenes Finale, das von einem ausserordentlich
lagerfähigen Jahrgang zeugt.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Montalcino
Produzent: Biondi Santi
Bewertung(en): Parker 97+/100, Antonio Galloni 96/100, James Suckling 96/100
Ausbau: 36 Monate in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Trinkreife: 2025–2045
Rebsorte(n): 100% Sangiovese grosso
Artikelnummer: 0769616
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Brunello di Montalcino DOCG
Tenuta Greppo
Biondi-Santi

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Parker 97+/100, Antonio Galloni 96/100, James

Suckling 96/100
Rebsorte(n): 100% Sangiovese grosso
Trinkreife: 2025–2045
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 36 Monate in Grossholz
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

