
2019 Insignia

Napa Valley, Joseph Phelps Vineyards

Ganz, ganz grosses Napa Kino!

Beschreibung:
Über vierzig Jahre später wird der Insignia als einer der ikonenhaftesten Weine der Welt
anerkannt. Der Jahrgang 2002 wurde 2005 von der Zeitschrift Wine Spectator zum "Wein des
Jahres" gekürt, und Robert Parker Wine Advocate hat die Jahrgänge 1991, 1997, 2002 und
2007 des Insignia mit vier perfekten 100-Punkte-Bewertungen ausgezeichnet.
Degustationsnotiz:
Tiefes Purpurgranat mit opaker Mitte und zartem rubinrotem Rand. Sehr komplexes Bouquet,
tiefschürfende Terroirwürze, Kirschtabak und Schattenmorellen. Im zweiten Ansatz edle
Cassiswürze und dunkle Schokotrüffel. Am elegantem Gaumen mit cremiger Textur, körniges
Extrakt und muskulöser Körper. Im gebündelten Finale ein Korb mit schwarzen
Johannisbeeren, Graphit und erhabener Adstringenz.
Passt zu:
Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Vereinigte Staaten
Region: Kalifornien
Subregion: North Coast
Produzent: Joseph Phelps Vineyards
Bewertung(en): James Suckling 98/100, Score 19.5/20, Antonio Galloni

94–97/100
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Rebsorte(n): 93% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 2% Malbec
Artikelnummer: 1030319
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Insignia
Napa Valley
Joseph Phelps Vineyards

Herkunft: Vereinigte Staaten
Bewertung(en): James Suckling 98/100, Score 19.5/20, Antonio

Galloni 94–97/100
Rebsorte(n): 93% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 2%

Malbec
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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