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2021 Pouilly-Fumé AOC

En Travertin, Henri Bourgeois

Rundum herrlicher Sauvignon der Extraklasse

Beschreibung:

Ein rundum herrlicher Sauvignon der Extraklasse, der perfekt zu Fisch, Meerestieren, Kalb in
Cremesauce oder auch verschiedenen Késesorten passt.

Degustationsnotiz:

Feines Gelb mit griinlichem Schimmer. Im Duft Wildkrauter, frisch geméahtes Heu, Kiwi und
Stachelbeere. Im Glas dann kommen noch Zitrusfriichte hinzu, eine Komposition aus Frucht
und Saftigkeit, animierender Frische und bestens integrierter Saure sowie der typischen,
geliebten Mineralik des einmaligen Terroirs von Sancerre. Bleibt recht lang am Gaumen.
Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemiiseterrinen, vegetarischer Kiiche,
gedampften Susswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kéasegerichten sowie Frisch- und Hartkésen.

Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

; Herkunftsland: Frankreich
e - Region: Loire
POUILLY-FUME Produzent: Henri Bourgeois
Bewertung(en): Score 18.5/20, La Revue du vin de France 89/5
Ausbau: 5 Monate im Stahltank
&MI Weinbau: Traditionell
KL Alkoholgehalt: 13.0 %
ﬂ% Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc
HENRI BOURGEOIS Artikelnummer: 1093521
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GroRRe: A7 74x105

Pouilly-Fumé AOC

En Travertin

Henri Bourgeois

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 18.5/20, La Revue du vin de France 89/5

Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 5 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

