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2012 Chéateau Mayne Lalande
Cru Bourgeois, Listrac-Médoc AOC

Top-Wein von Bernard Lartigue

Beschreibung:

Mayne Lalande ist fur uns der beste Wein aus dem Gebiet Listrac-Médoc.
Degustationsnotiz:

Extrem dunkles Purpur mit lila und violetten Reflexen. Wirziges Bouquet, Cabernet-gepragt,
Brombeeren, Lakritze und dunkle Edelhdlzer und ein Hauch Eucalyptus. Im Gaumen fest,
kompakter Kérper, gibt sich sehr lang und auch schén aromatisch, man spurt die
verlangenden Tanninkonturen. In diesem Jahr etwas mehr Petit Verdot dafiir weniger
Cabernet Franc drin als sonst.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Listrac

Produzent: Chéateau Mayne Lalande
Bewertung(en): René Gabriel 17/20
Herstellung: 15 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2038
Traubensorte(n): 60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 5% Petit Verdot

Artikelnummer:

0103712
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Chéateau Mayne Lalande
Cru Bourgeois
Listrac-Médoc AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): René Gabriel 17/20
Traubensorte(en): 60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 5% Petit

Verdot

Trinkreife: Jetzt bis 2038

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 15 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 13.0 %

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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