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2018 Chéateau de Lussac

Lussac-St-Emilion AOC

Bestseller aus Lussac-St-Emilion

Beschreibung:

Das Chateau de Lussac wurde 1876 gegriindet und zahlt zu den bekanntesten Weingutern
der Region. Das Flair des Weinguts strahlt ebenso wie die Qualitat der erstklassigen Weine.
Dank der Merlot-Traube bereits jetzt ein traumhafter Genuss, der auch gelagert werden kann.
Nutzen Sie die einzigartige Gelegenheit und legen Sie einen Vorrat dieses erstklassigen
Bordeaux zum Aktionspreis an.

Degustationsnotiz:

Sattes Purpurgranat mit rubinroten Reflexen. Betérendes Bougquet nach reifen
Walderdbeeren, Zwetschgenkompott und hellem Tabak, dahinter dunkles Edelholz und
Szechuanpfeffer. Am mittleren Gaumen mit weicher Textur, reifer fleischiger Extraktfulle und
gut unterlegtem Tanningerist. Im aromatischen Finale mit roten und blauen Beeren, Lakritze
und zarter Adstringenz endend.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Chéteau de Lussac
Bewertung(en): Score 18/20

Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2036
Rebsorte(n): 80% Merlot, 20% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0464718

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau de Lussac

Lussac-St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 18/20

Rebsorte(n): 80% Merlot, 20% Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2036

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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