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2021 Bourgogne AOC

Mathilde, Benoit Ente

Rarer Pinot mit singularer Stilistik

Beschreibung:

Dieser rote Burgunder ist eine Cuvée aus den zwei Pinot Noir-Parzellen Les Champans und
Les Femelottes in der N&he von Puligny Montrachet. Im Sinne der Nachhaltigkeit erfolgt die
Bewirtschaftung ohne chemischen Diinger oder Unkrautvernichter.An die manuelle Weinlese
schliesst sich eine geduldige Verfeinerung an, die Uber 18 Monate in Holz, Glas und Edelstahl
erfolgt. Alle Jahrgange der Cuvée Mathilde werden bei der Vinifikation gleich behandelt, damit
die einzigen Variationsfaktoren die Eigenschaften des Klimas sind und somit die
Jahrgangsunterschiede im Wein sensorisch transparent zur Geltung kommen. Deshalb wird
dieser puristische Bourgogne auch ohne Filtration abgefiillt. Das Ergebnis ist ein Bourgogne
Rouge mit praziser und frischer, roter Frucht sowie feinen Gewirznoten. Am Gaumen
schlank, mit zarter Tanninstruktur und vitaler Saure.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewlrztem Fisch, Beeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkéase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich
Region: Burgund
Subregion: Burgund
Produzent: Benoit Ente
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 125 %
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 0141521
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Benoit Ente
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 125 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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