
2020 Lagrein Mantsch

Südtirol Alto Adige DOC Riserva, Schreckbichl Colterenzio

Südtirols Stolz mit Charakter

Beschreibung:
Lagrein ist eine rote Rebsorte, die hauptsächlich im Südtirol angebaut wird. Der Lagrein
Riserva stammt aus der reinen Südlage Matsch, der Grieser Schwemmboden aus Kies-, Ton-
und Porphyrsand gibt dem Wein sanfte Fülle, Tiefe und Struktur.
Degustationsnotiz:
Eine rebsortentypische Nase, die an Brombeeren, Schwarzen Holunder und Wacholder
erinnert. Das Gaumenbild gefällt durch seine Intensität und Tiefe, viel dunkle Frucht, nun
auch Zwetschgen und Heidelbeeren, eine passende Würze nach Zimt und Pfeffer; sehr
intensiv bleibend, eine bezaubernde Gerbstoffstrukur im langen Finish.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Südtirol
Produzent: Schreckbichl
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2031
Rebsorte(n): 100% Lagrein
Artikelnummer: 0898820
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Lagrein Mantsch
Südtirol Alto Adige DOC Riserva
Schreckbichl Colterenzio

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Lagrein
Trinkreife: Jetzt bis 2031
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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