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2021 Chateau de Nages Blanc

Héritage, Costiéres de Nimes AOP (Bio)
Bio-Weinwert

Beschreibung:

«Traumhaft», urteilt Robert Parkers Wine Advocate Uber diesen in gebrauchten Barriques
ausgebauten Weisswein von alten Reben.

Degustationsnotiz:

(st) Leuchtendes Gelb mit goldenem Schimmer. Weisser Pfirsich und Holunderbluten in der
ansprechenden Nase, unterlegt mit feiner Zitrusnote und dezenter Minzenwirze. Saftiger
Auftakt mit wiederum viel weisser und gelber Frucht, nun auch Quitte und Mirabellen, gute
Balance zwischen ténzerischer Fruchtsaure und zartcremiger Fulle.

Passt zu:

Hervorragend als Begleiter zu Ziegenkase, Jambon persillé, Austern, Meeresfriichten oder
Croque Monsieur geeignet. Passt ausserdem auch sehr gut zu leichten Speisen wie Fisch,
Krustentieren, weissem Fleisch, Gefliigel, Gemiseauflaufen und gegrilltem Gemise.
Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
e Subregion: Sudliche Rhone
NAGES Produzent: Chéateau de Nages
Bewertung(en): Jeb Dunnuck 92/100, Score 18/20
il Ausbau: 8 Monate im Barrique

- 4=  Weinbau: Bio

i”«}(%ﬂéfl/ “1  Alkoholgehalt: 13.0 %

[ Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): Grenache Blanc, Clairette, Viognier
Artikelnummer: 0496721
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau de Nages Blanc
Héritage
Costiéres de Nimes AOP (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Jeb Dunnuck 92/100, Score 18/20
Rebsorte(n): Grenache Blanc, Clairette, Viognier
Trinkreife: Jetzt bis 2027

Weinbau: Bio

Ausbau: 8 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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