
2022 Doble o Nada Verdejo

Rueda DO, Bodegas Yllera

Doppelter Genuss aus der Trendregion Rueda

Beschreibung:
Ein Wein, der schmeckt wie ein Wochenende in Spanien, wo man im Lokal mit zwei Fingern
bestellt. Doppelt oder nichts: Ob doppelt so guter Wein, besser zu zweit oder einfach zwei
Gläser davon – Doble o Nada ist ein Kultwein für gemeinsame Erinnerungen. Er macht Spass
zum Apero, als Begleiter der leichten Sommerküche und natürlich zu Tapas.
Degustationsnotiz:
Brillantes Strohgelb mit grünlichem Schimmer. Betörende Aromen von Zitrusblüten, grünem
Apfel, pink Grapefruit, Zitronengras und Bergamotte. Auch Noten von gelben Steinfrüchten,
Frühlingsweide und einem Hauch von Orangenblüte. Feingliedrig strukturiert, mit subtiler,
aber präsenter Säure, der dem Wein grossartige Frische verleiht. Am Gaumen vollmundig
und mit einem wunderbar harmonischen Aromenbild.
Passt zu:
Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, vegetarischer Küche,
gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Herkunftsland: Spanien
Region: Rueda
Produzent: Yllera
Bewertung(en): Score 17.5/20
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 100% Verdejo
Artikelnummer: 1251722
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Doble o Nada Verdejo
Rueda DO
Bodegas Yllera

Herkunft: Spanien
Bewertung(en): Score 17.5/20
Rebsorte(n): 100% Verdejo
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Stahltank
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
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