
2021 The Prisoner

Pinot Noir, Sonoma County, The Prisoner Wine Company

Chrissy Wittmanns Pinot-Meisterwerk

Beschreibung:
Vergessen Sie alles, was Sie sich bisher unter einem Pinot Noir vorgestellt haben. Im
gleichen ikonischen Stil wie The Prisoner Red Blend hergestellt, definiert The Prisoner Pinot
Noir den Geschmack der Weine aus dieser Rebsorte völlig neu. Pinot Noir in der
Interpretation von Chrissy Wittmann bedeutet eine Menge Frucht und Fülle. Diese Neuheit
aus der kalifornische Pinot-Hochburg Sonoma County müssen Sie unbedingt probieren.
Degustationsnotiz:
Dunkles Granatrubin mit aufhellendem Rand. Intensives Bouquet, kandierte rote Kirschen,
getrockneter Thymian und heller Tabak, dahinter Koriander, frisch geriebener Zimt und
Preiselbeersaft. Am satten Gaumen mit crèmiger Textur, gut eingebundene reife Tannine,
stützende Rasse und mittlerer Körper. Im aromatischen langanhaltenden Finale frische
Erdbeermarmelade, zarte Röstaromen und Tonkabohne.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: USA
Region: Kalifornien
Subregion: North Coast
Produzent: Prisoner Wine Company
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2032
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1270621
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

The Prisoner
Pinot Noir
Sonoma County
The Prisoner Wine Company

Herkunft: USA
Bewertung(en): Score 19/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Jetzt bis 2032
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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