MOEVENPICK

WEIN

2021 Givry AOC

Cellier des Dames

Aus der Lage “Champ la Dame”

Beschreibung:

Dieser Pinot Noir stammt von einer Parzelle im Zentrum des Dorfes Givry. Die
durchschnittlich 45 Jahre alten Reben wachsen in Hanglage mit Ausrichtung nach Osten und
Sudosten auf tiefgrindigen, lehm- und kalkhaltigen Béden. Nach der manuellen Ernte und der
anschliessenden Sortierung der Trauben folgt die Garung mit einheimischen Hefen im
Edelstahl, bevor 8 Monate Reifung in franzdsischen Eichenfassern (30% neu) fur die perfekte
Verfeinerung und eine geschliffene Tanninstruktur sorgen.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Burgund
Subregion: Céte Chalonnaise
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 8 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Givry AOC
Cellier des Dames
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 8 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Service: Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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