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2010 Chateauneuf-du-Pape AOC

Hommage a Jacques Perrin, Chateau de Beaucastel, Famille Perrin

Der unbestrittene Kult-Chateauneuf

Beschreibung:

Immer auf der Suche nach dem maximal authentischen Geschmack strebte Jacques Perrin
sein ganzes Leben lang danach, mit seinen Weinen die vollkommene Harmonie zwischen
dem Boden, dem Klima und der Rebe zu erreichen. Um dem naturlichen Ausdruck des
Terroirs so nahe wie mdglich zu kommen, setzte der Visionar schon frith auf biologische
Bewirtschaftung der Rebberge, denn nur unter idealen Bedingungen kann ein Wein das
Spiegelbild seiner Umgebung sein. Ein universeller und zeitloser Denkansansatz des
leidenschaftlichen Winzers Jacques Perrin, dem die Familie mit diesem grossen Chateauneuf-
du-Pape ein Denkmal setzt. Dominiert von Mourvedre, der traditionellen Rebsorte der
Appellation, ist es ein Wein von alten Reben, der aussergewohnliche Konzentration mit
spekatkularer Frische verbindet, und dessen faszinierende aromatische Komplexitat mit
Noten von dunklen Friichten, Gewiirzen und Leder von einer feinen und tiberaus eleganten
Tanninstruktur getragen wird. Terroir pur und Lagerpotenzial ohne Ende!
Degustationsnotiz:

(st) Intensives Purpur, im Duft dominieren dunkle Beeren, Veilchen, Schwarzkirsche,
Trockenfleisch und typisch auch Oliventapenade. Vollmundiger, voller Kérper und
Fruchtdruck, seidige, reife Tannine hdchster Qualitat, fantastische Lange und Nachhaltigkeit.
Wie immer outstanding und ganz oben in der absoluten Spitze.

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecote Café de Paris, Kalbsbackchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.
Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Rhone

Subregion: Sudliche Rhéne

Produzent: Chateau de Beaucastel

Bewertung(en): Parker 100/100

Ausbau: 12 Monate in Grossholz

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 15.0%

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,
auch jung zu geniessen.

Rebsorte(n): 60% Mourvedre, 20% Grenache, 10% Syrah, 10% Cunoise

Artikelnummer: 1421110
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GrolRe: A7 74x105
Chéateauneuf-du-Pape AOC
Hommage a Jacques Perrin
Chéateau de Beaucastel
Famille Perrin
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 100/100
Rebsorte(n): 60% Mourvedre, 20% Grenache, 10% Syrah,
10% Cunoise
Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und
mehr Jahren, auch jung zu geniessen.
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 15.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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