MOVENPICK

WEIN

2017 Orizzonte

Petit Verdot Toscana IGT, Donna Olimpia 1898

Stark limitierter Petit Verdot von Donna Olimpia

Beschreibung:
Nur gerade rund 1990 Flaschen betragt die Gesamtproduktion dieses edlen Charakterweins.
Der Orizzonte zeigt sich von schéner Wirze, mit starkem Riickgrat, aber auch charmant.
Degustationsnotiz:
Undurchdringliches Purpurrot, granatfarbene Akzente. Ein sehr erhabenes Bouquet mit viel
schwarzer Beerenfrucht, an Brombeeren und Cassis erinnernd, auch etwas Kirschlikor,
dahinter pfeffrige Noten und Baumnuss. Am Gaumen von ausgezeichneter Dichte und
druckvoller Aromatik, Blaubeeren und Schwarzer Holunder, auch Mandelnoten und eine gute
Wirze, von exzellenter Struktur und Warme; ein begeisterndes, langanhaltendes Finale.
Dekantieren empfohlen.
Passt zu:
O REIFZEZAGRN T E Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.
rToscaANaA Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

"“”ﬂ'm’llﬁll' Herkunftsland: Italien
DONNAOLIMPIAISSSE Region: Toskana
: Produzent: Donna Olimpia

Bewertung(en): Parker 93/100, Score 19/20, James Suckling 92/100
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Rebsorte(n): 100% Petit Verdot
Artikelnummer: 1023717

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Orizzonte
Petit Verdot Toscana IGT
Donna Olimpia 1898
Herkunft: Italien
Bewertung(en): Parker 93/100, Score 19/20, James Suckling
92/100
Rebsorte(n): 100% Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5%
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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