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2021 Flor de Pingus

Ribera del Duero DO, Dominio de Pingus (Bio)

Eleganz pur

Beschreibung:

Dieser Rotwein aus dem Anbaugebiet Ribera del Duero ist vielmehr als ein Zweitwein des
legendaren «Pingus». Mit dem «Flor de Pingus» ist Peter Sisseck ein absolut eigenstandiger
und nahezu ebenso hochklassiger Wein gelungen — kraftvoll und mit massiver Frucht, mit
noblem Charakter und perfekt geschliffenen Tanninen.

Degustationsnotiz:

Der Zweitwein der legdnderen Dominio de Pingus von Peter Sisseck heisst Flor de Pingus
und wird im Keller wie sein grosser Bruder behandelt: im grossen Holzfass und Stahltank
vergoren und ausgebaut, es wird bewusst nur mit wenig neuem Holz gearbeitet. Die Reben
fur den Flor de Pingus liegen in La Horra und umfassen rund 35 Hektaren. Der reinsortige
Tinto Fino (Tempranillo) ist mittlerweile selbst schon Kult und Giberzeugt durch seine samtige
Textur und sein gleichzeitig frischer Charakter.

Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbéllchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Kasesorten oder auch Poulet.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Spanien

Region: Ribera del Duero

Produzent: Dominio de Pingus

Bewertung(en): James Suckling 96/100, Score 19/20, Parker 95-96/100
Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Bio

Alkoholgehalt: 14.5%

Rebsorte(n): 96% Tinto Fino, 4% Garnacha

Artikelnummer: 0155621
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GrolRe: A7 74x105

Flor de Pingus

Ribera del Duero DO

Dominio de Pingus (Bio)

Herkunft: Spanien

Bewertung(en): James Suckling 96/100, Score 19/20, Parker

95-96/100

Rebsorte(n): 96% Tinto Fino, 4% Garnacha

Weinbau: Bio

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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