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2022 Meursault-Blagny

Sous Le Dos d'Ane ler Cru AOC, Chapelle de Blagny

Grossartiger Meursault

Beschreibung:

Die ler-Cru-Lage «Sous le dos d'ane» ist eine Besonderheit an der Cote de Beaune. Denn
sie ist eine der wenigen Toplagen, in der Chardonnay und Pinot Noir nebeneinander wachsen
durfen. Das Terroir besteht zum GroRteil aus Kalksteinmergel mit einer dinnen Tonschicht —
diese Kombination verleiht den Weinen immer eine gewisse Wirzigkeit. Nach der Ernte reifen
die Trauben fir 16 Monate auf der Feinhefe in burgundischen Pieces und werden
anschliel3end noch fur vier bis sechs Monate in Edelstahltanks verfeinert. Ein dichter
Meursault mit komplexer Aromatik und einem einmalig wiirzigen Abgang, der typisch fiir die
Blagny-Weine ist.

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich
Region: Burgund
Subregion: Céte de Beaune
o S Produzent: Chapelle de Blagny
CHAPELLE DE BLAGNY Bewertung(en):
EOI O L UL Ausbau: 16 Monate im Barrique
MEURSAULT - BLAGNY Weinbau: Traditionell
SOUS LE DOS D'ANE Alkoholgehalt: 13.0%
FREMIER CRY Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 1174022
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Meursault-Blagny
Sous Le Dos d'Ane ler Cru AOC
Chapelle de Blagny

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 16 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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