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2022 Chateau Talbot

4e Cru Classé, St-Julien AOC
"One of the finest vintages from this chateau” schwarmt Jeb Dunnuck

Degustationsnotiz:

Intensives Bouquet, Heidelbeerkompott, getrocknete Fliederbliiten und zarter Irisduft. Am
kompakten, durchtrainierten Gaumen mit straffer Ausrichtung, crémiger Textur, perfekt
stitzender Rasse und engmaschigem Tanninkorsett. Im geblindelten aromatischen Finale
blaubeerige Konturen, Tabakblatt und mehlige Adstringenz mit dunklem Grafit im Untergrund.
Kann noch zulegen.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

T R T v ST,
@ CRU ¢
AP Cry S

o

CHATEAU Herkunftsland: Frankreich
TA L B O T G Region: Bordeaux
# g Subregion: St-Julien
| e x| Produzent: Chateau Talbot
MR < b Bewertung(en): Falstaff 94/100, Jeb Dunnuck 93-95+/100, James Suckling
94-95/100, Parker 93-95/100, WeinWisser 18+/20, Decanter
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: i Trinkreife: 2029-2049
Artikelnummer: 0462822
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau Talbot
4e Cru Classé
St-Julien AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Falstaff 94/100, Jeb Dunnuck 93-95+/100,
James Suckling 94-95/100, Parker 93-95/100,
WeinWisser 18+/20, Decanter 93/100

Trinkreife: 2029-2049

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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