
2019 Châteauneuf-du-Pape AOC

Les Sinards, Famille Perrin

Ein ungemein verführerischer Châteauneuf-du-Pape

Beschreibung:
Der Les Sinards sorgt schon in jungen Jahren für grosse Trinkfreude. Familie Perrin gewinnt
ihn überwiegend aus den jungen Reben von Beaucastel und einem benachbarten Weinberg.
Dank des hohen Grenache-Anteils bringt er viel saftige Frucht ins Glas und verfügt dabei
gleichzeitig über gutes Reifepotenzial.
Degustationsnotiz:
Les Sinards wird hauptsächlich aus Trauben der jüngeren Weinberge des Chateau de
Beaucastel hergestellt. Ausserdem werden Trauben aus dem 7 ha grossen Weinberg Les
Sinards in der Gemeinde Orange, westlich von Beaucastel, verwendet. Geologisch gesehen
befindet sich der Weinberg auf einem alten Meeresboden mit einer Mischung aus grossen
Grundwasserleitern und sedimentären Ablagerungen aus den Bergen.; ; Der Wein hat eine
dunkelrote Farbe und ein sehr volles und intensives Aroma nach Kirsche, Lavendel, Pfeffer
und Gewürzen. Am Gaumen ist der Wein angenehm abgerundet, mit einer ausgewogenen
Kombination aus Fruchtigkeit und feinen Tanninen, mit einem ausgezeichneten langen
Abgang.
Passt zu:
Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecôte Café de Paris, Kalbsbäckchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
Subregion: Südliche Rhône
Produzent: Château de Beaucastel
Bewertung(en): Score 18.5/20
Trinkreife: Jetzt bis 2034
Rebsorte(n):
Artikelnummer: 0763719
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Châteauneuf-du-Pape AOC
Les Sinards
Famille Perrin

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n):
Trinkreife: Jetzt bis 2034
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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