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2017 Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Tokaj-Oremus
Vega Sicilias legendarer ungarischer Stisswein mit grossartiger Frische

Beschreibung:

Die Region Tokaji liegt in einem Gebirgszug im Nordosten Ungarns. Die Herstellung von AszU-
Wein ist ein sorgfaltiger Prozess, der nur in guten Jahren und unter einzigartigen
Bedingungen mdglich ist, um die Entwicklung von "Botrytis cinerea" (Edelfaule) zu
begunstigen.

Degustationsnotiz:

Intensives Gelb. Reiches, reifes Bouquet, verfurherischer Trockenbeerenausleseton, Rosinen
in Hille und Fille, ein Hauch Kaffe. Im Gaumen fett, Feigensusse, viel Charme,
Orangenbliten im Finale.

Passt zu:

Besonders toll zu Foie gras, Terrinen, Blauschimmelkase, Tarte Tatin, Crépe Suzette oder
Ente & I'Orange. Ebenso hervorragend zu Pfirsich- und Aprikosentartes, geschmortem Apfel,
Creme brilée mit kandierten Friichten, Creme Caramel und Parfaits von Orangen oder
Ananas.

Servierempfehlung:

Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

@ Herkunftsland: Ungarn
5 Tovem Higire S Vo Produzent: Vega Sicilia
el Bewertung(en):
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RV TANYDS Rebsorte(n): Furmint, Harslevel?, Sarga Muskotaly, Zéta
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Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Tokaj-Oremus

Herkunft: Ungarn

Bewertung(en):

Rebsorte(n): Furmint, Harslevel?, Sarga Muskotély, Zéta

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 11.0%

Service: Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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