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2012 Chéateau Belle-Vue

Haut-Médoc AOC

Die Grossflasche firs Familienfest

Beschreibung:

Das Gut liegt direkt an der Grenze zu Margaux in Sichtweite von Giscours. Der hohe Anteil
Petit Verdot verleiht dem Wein Rasse, Struktur und Faszination.

Degustationsnotiz:

Ein vielschichtiges Aromenspiel in der Nase: Reife rote Friichte wie Kirschen und Himbeeren
verbinden sich mit dunklen Beeren und werden von wirzigen Noten wie Vanille und
Zedernholz erganzt. Mit zunehmender Reife entwickeln sich komplexere Nuancen von Tabak
und Leder. Am Gaumen mittel bis vollmundig mit einer samtigen Textur und perfekt
eingebundener Saure. Die Tannine sind reif und fein strukturiert. Geschmacklich dominieren
Noten von dunklen Friichten wie Pflaumen, erganzt durch Nuancen von Schokolade und
einem subtilen Hauch von Krautern und Mineralitat. Der Abgang ist lang, elegant und von
einer ausgewogenen Frucht und Wirze gepréagt.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Haut-Médoc

Produzent: Chéteau Belle-Vue

Bewertung(en): Antonio Galloni 89/100, Score 17.5/20, James Suckling 89/100
Ausbau: 16 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Rebsorte(n): 51% Cabernet Sauvignon, 28% Merlot, 21% Petit Verdot
Artikelnummer: 0494312
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau Belle-Vue
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Antonio Galloni 89/100, Score 17.5/20, James
Suckling 89/100

Rebsorte(n): 51% Cabernet Sauvignon, 28% Merlot, 21%
Petit Verdot

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0 %

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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