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2012 Norte
Rioja DOCa, Bodegas y Vifiedos Pujanza

Degustationsnotiz:

Am Gaumen prasentiert sich ein ganzer Marktplatz von Waldfrlichten, reifem Kernobst und
schwarzen Beeren. Dreidimensional, mit der Eleganz eines Top-Burgunder, wird das
Fruchtspiel von Aromen frisch geschnittener Edelhélzer, Darjeeling, Korinthen und
geschmolzener Schokolade begleitet. Sowohl die beeindruckende Mineralitat als auch das
Tanninspiel, perfekter konnen Gerbstoffe nicht eingebunden sein, bestatigen seine Rasse
und Klasse. Im unendlichen Finale zeigt sich noch einmal die ausdrucksstarke, reife Frucht,
die architektonische Struktur und die tiefgriindige Komplexitat.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

Bild folgt entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Spanien

Photo a venir Region: Rioja
Produzent:
Bewertung(en):
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): Tempranillo
Artikelnummer: 1360512
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Norte

Rioja DOCa

Bodegas y Vifiedos Pujanza

Herkunft: Spanien

Bewertung(en):

Rebsorte(n): Tempranillo

Trinkreife: Jetzt bis 2027

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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