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2011 Chéateau d'Ygquem

ler Cru Supérieur Classé, Sauternes AOC
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Der Sonnenkdnig.

Degustationsnotiz:

Mittleres Gelb, lindengriine Nuancen darin, brillant leuchtend. Volle Susse und im Innern
weisses Pfeffermehl zeigend, Mandarinenschalen, frische Kamille, herrliche, nuancierte
Botrytis, von den Agrumen her ist man geneigt auf Grapefruits zu tippen. Im Gaumen cremig,
saftig mit voller Lange, wunderschéne Saure, welche dem Korper Frische verleiht, alles bleibt
im gelbfruchtigen Bereich ohne jegliche tropicale Anflliige, viel Mirabellen, Aprikosen, etwas
Karambolle und auch erste, feine Quittennoten. Ein ansprechender, fast etwas leicht
anfuhlender Yquem. Es ware vielleicht eine gute Idee dieses traumhafte Extrakt in
Parfimflacons abzufillen, dann kdnnte man sich damit die Zunge bestauben, wenn man
nach diesem unglaublichen Elixier lechzt. Morgens, mittags und abends. Und ab und zu Mal
auch Zwischendurch.

Passt zu:

Besonders toll zu Foie gras, Terrinen, Blauschimmelkéase, Tarte Tatin, Crépe Suzette oder
Ente a I'Orange. Ebenso hervorragend zu Pfirsich- und Aprikosentartes, geschmortem Apfel,
Creme brilée mit kandierten Friichten, Creme Caramel und Parfaits von Orangen oder
Ananas.

Servierempfehlung:

Leichte Siissweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Sauternes

Produzent: Chéateau d'Yquem

Bewertung(en): Wine Spectator 99/100, Parker 97/100, René Gabriel 19/20
Ausbau: 42 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2100

Rebsorte(n): 80% Sémillon, 20% Sauvignon Blanc
Artikelnummer: 0366811
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Chéateau d'Yquem
ler Cru Supérieur Classé
Sauternes AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Wine Spectator 99/100, Parker 97/100, René
Gabriel 19/20

Rebsorte(n): 80% Sémillon, 20% Sauvignon Blanc
Trinkreife: Jetzt bis 2100

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 42 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Leichte Siissweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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