MOVENPICK

WEIN

2023 Altesse Nature

La Céte AOC, Domaine Henri Cruchon (Biodynamisch)

Kann in der in der Liga der grossen Weissweine der Welt mitspielen

Beschreibung:

Der Altesse wird mit einheimischer Hefe vergoren und anschliessend ohne Schénung und
ohne Filtration vinifiziert und abgefiillt. Die Weinberge werden biodynamisch bewirtschaftet
und sind Demeter-zertifiziert.

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemdiseterrinen, vegetarischer Kiiche,
gedampften Susswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Ké&segerichten sowie Frisch- und Hartkésen.

Servierempfehlung:

Gekdihlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Schweiz
Region: Waadt
Subregion: La Cote
Produzent: Cruchon
Bewertung(en):

LE3 FILLES VINITENT Ausbau: 10 Monate im Stahltank
Weinbau: Biodynamisch
Alkoholgehalt: 13.6 %

it A Rebsorte(n): 100% Altesse
Artikelnummer: 1005823
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Altesse Nature
La Cote AOC
Domaine Henri Cruchon (Biodynamisch)

Herkunft: Schweiz

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 100% Altesse

Weinbau: Biodynamisch

Ausbau: 10 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 13.6 %

Service: Gekihlt bei 8-10 Grad servieren
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