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2016 Barbera Passito Appassimento
Piemonte DOC, Cantine San Silvestro

Symbiose zwischen Tradition und innovativer Moderne
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Beschreibung:

Die Familie Sartirano, deren Weingut San Silvestro sich in Novello befindet, befasst sich seit
drei Jahren mit einer Neuinterpretation des Passitos auf der Basis der Barbera-Traube. Die
Hélfte der Trauben wird langer am Stock belassen und spater geerntet, um eine Aroma- und
Zuckerkonzentration zu erzielen. Die andere Halfte des Traubenguts wird angetrocknet. Die
Vinifikation erfolgt separat, erst nach der Garung wird assembliert und der Wein sechs
Monate in franzésischen Barriques ausgebaut. Der vollimundige Schmeichler Gberzeugt auch
optisch mit klarem und trendigem Etikett

Degustationsnotiz:

Glanzendes Rubinrot. Ein vindses Bouquet, reich an reifer, roter Frucht wie Backpflaumen
und Himbeergelee, etwas Lebkuchenwiirze und einer Spur Grafit, schliesslich schokoladige
Noten. Am Gaumen weich und sehr fruchtintensiv, Erdbeeren und Johannisbeeren, cremig
und mit wunderbar reifen Gerbstoffen unterlegt; nicht nachlassend im Frische-betonten
Finish.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Pl E Mp NTE Herkunftsland: Italien
BARBERA Region: Piemont _
: Produzent: Cantine San Silvestro Srl
'PASSIMI 0 Bewertung(en): Score 17.5/20, Mundus Vini /
DELLE CANTINE SAN Herstellung: 9 Monate in Barrique
suvestRoin "PIEMONTE. Weinbau: Traditionell
», CONTROLLATA BARBERA Alkoholgehalt: 14.0 %
) PASSIT Trinkreife: Jetzt bis 2023
Traubensorte(n): 100% Barbera
Originalgebinde: 6er-Karton
Artikelnummer: 0886216075C6100
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Barbera Passito Appassimento
Piemonte DOC
Cantine San Silvestro
Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 17.5/20, Mundus Vini /
Traubensorte(en): 100% Barbera
Trinkreife: Jetzt bis 2023
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 9 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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