
2024 Château Laroque

Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

Merlottraum von David Suire

Beschreibung:
Château Laroque setzt sich im Jahrgang 2024 aus 98 % Merlot sowie 2 % Cabernet Franc
zusammen. Aufgrund der Wetterkapriolen lag der Ertrag bei 41 Hektolitern, was der
Produktion von weniger als 5500 Flaschen pro Hektar entspricht. Dieser Laroque begeistert
mit einem berauschend vielschichtigen Bouquet, zeigt sich am Gaumen mit seidiger Textur
und saftiger Extraktfülle sowie einem konzentrierten, langen Finale.
Degustationsnotiz:
Berauschendes, dichtes Bouquet, frischer Schattenmorellensaft, edle Cassiswürze und
verzauberndes Veilchenparfüm. Im zweiten Ansatz Preiselbeergelee und Blutorangenzeste.
Am geradlinigen Gaumen mit seidiger Textur, beeindruckender, saftiger Extraktfülle,
engmaschigem und energiegeladenem Körper mit superfeinen Tanninen. Im konzentrierten,
langen Finale blaubeerige Konturen, Orangeat und edle, tiefschürfende Mineralik.
Passt zu:
Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Château Laroque
Bewertung(en): James Suckling 93–94/100, Score 18.5/20, Jeb Dunnuck

91–93/100, Vinum 93–95/100, WeinWisser 18+/20
Trinkreife: 2030–2050
Rebsorte(n):
Artikelnummer: 1009124
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Laroque
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 93–94/100, Score 18.5/20, Jeb

Dunnuck 91–93/100, Vinum 93–95/100,
WeinWisser 18+/20

Rebsorte(n):
Trinkreife: 2030–2050
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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