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2023 Gevrey-Chambertin AOC

Domaine Henri Rebourseau

Ein Village der Extraklasse

Beschreibung:

Was fiir ein Niveau fur eine Dorflage! Ein facettenreicher Gevrey-Chambertin, in dessen
Wohlgeschmack sich aromatische Intensitat par excellence mit Feinheit und Eleganz vereint.
Kirschen, Himbeeren und Gewiurze im konzentrierten Duft, seidige Tannine am Gaumen, mit
perfekt eingebundenem Holz und begeisternder Lange am Abgang. Ein Pinot Noir Village, der
Lust macht auf die grossen Crus der Domaine Rebourseau.

Degustationsnotiz:

Tiefgriindige, violette Farbe, dann folgt eine kdstliche und dunkle Frucht mit einem frischen
roten Schimmer in der Mitte, viel Geschmeidigkeit und Reichtum fiir einen Villages. Diese
Cuvée umfasst die besten Lagen des Weinbergs Champs Chenys Die Saure ist reif und von
bester Qualitat. Bis ins Finale mit bemerkenswerter Lange und Komplexitat.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiuche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Burgund

Subregion: Céte de Nuits

Produzent: Domaine Henri Rebourseau
Bewertung(en): Score 18.5/20

Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1162723
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Gevrey-Chambertin AOC

Domaine Henri Rebourseau

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 14 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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