
2024 L'If

St-Emilion AOC

Für Sammler und Geniesser – ein moderner Klassiker mit Kultcharakter

Beschreibung:
Manche Weine berühren nicht nur den Gaumen, sondern auch das Herz, weil sie eine
besondere Geschichte erzählen. Château L’If ist ein solches Juwel: jung, rar und doch
bereits ein moderner Klassiker mit Kultstatus. Seit 2010 prägt Jacques Thienpont, der
visionäre Kopf hinter Château Le Pin, dieses exklusive Weingut mit seinem feinen Gespür für
Terroir und Qualität. Der Jahrgang 2024 verkörpert das neue Selbstverständnis von Bordeaux
par excellence: klar, präzise und energiegeladen. Mit seiner lebendigen Aromatik, der
eleganten Struktur und seinem authentischen Ausdruck begeistert er schon heute – und
verspricht zugleich ein spannendes Reifepotenzial für die kommenden Jahre.
Degustationsnotiz:
Dicht verwobenes ungeheuer tiefgründiges Bouquet, viel Würze, dunkle Mineralik, rote
Johannisbeere. Am komplexen Gaumen mit guter Struktur und Tiefe, engmaschig, maskuliner
Körper. Im konzentrierten, feinaromatischen Finale rotbeerige Konturen, dunkle Mineralik und
feinsalzige Adstringenz.
Passt zu:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Château L’If
Bewertung(en): James Suckling 96–97/100, Falstaff 93/100, WeinWisser 18+/20,

Score 19/20
Trinkreife: 2030–2055
Rebsorte(n):
Artikelnummer: 0764324

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

L'If
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 96–97/100, Falstaff 93/100,

WeinWisser 18+/20, Score 19/20
Rebsorte(n):
Trinkreife: 2030–2055
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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