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2015 Jekyll & Hyde

Shiraz Viognier, McLaren Vale, Hugh Hamilton

Down-Under-Shiraz mit grosser Rhone-Eleganz

Beschreibung:

Hugh Hamilton und seine Tochter Mary vinifizieren am Ful? der Adelaide Hills einzigartige
Weine. Eine Besonderheit ist zudem, dass alle Weine die Namen von Schafen der Familie
Hamilton tragen. Weitere Weine von Hugh Hamilton finden Sie in unseren Weinkellern.
Degustationsnotiz:

Undurchlassiges Purpur. Schwarze Kirschen und reife Brombeeren in der offenen Nase,
unterlegt mit Pralinen, siissen Pflaumen und feiner Kaffeenote, bereits in der Nase ein
Gedicht. Einzigartiger Gaumendruck mit verschwenderischer Beerenfrucht und desserthaftem
Extrakt, grossartige Balance zwischen geleeartiger Siisse, kompakten Tanninen und seidiger
Textur, schwarze Kirschen, Brombeersaft, Pflaumenkuchen sowie allgegenwartige
Schokonoten, von allem viel und trotz der Susse sehr saftig bis ins unvergessliche Finale.
Klasse und Trinkgenuss in vollkommener Ubereinstimmung.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Australien

Region: South-Australia

Subregion: Mc Laren Vale

Produzent: Hugh Hamilton
Bewertung(en): J. Halliday 95/100, Score 19/20
Ausbau: 15 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 15.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Rebsorte(n): 93.5% Shiraz, 6.5% Viognier
Artikelnummer: 0734315
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Jekyll & Hyde

Shiraz Viognier

McLaren Vale

Hugh Hamilton

Herkunft: Australien

Bewertung(en): J. Halliday 95/100, Score 19/20

Rebsorte(n): 93.5% Shiraz, 6.5% Viognier

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 15 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

